DENNi MENU-RESTAURACE 11.00-14.00 h

PONDELI 05.10.
Polévka z bilych fazoli

Tradiéni rizoto s vepfovym masem, hraskem a strouhanym syrem, nakladany okurek 180.-
Smazené kureci stripsy v kukuri¢né strouhance, bramborova kase, ovocny kompot 189.-
Medailonky z vepFfové panenky, gnocchi s modrym syrem a listovym Spendtem, zjemnéné smetanou 199.-
STREET FOOD Quasadilla s kufecimi prsy a pikantni salzou, saldt ¢edar, hranolky, majonéza 185.-
UTERY 06.10.

Pérkova polévka s bramborem a smetanou

Farmarské halusky s oravskou brynzou, slaninou a strouhanym ostépkem 180.-
Hovézi na pepfi, jasminova ryze, rajéatovy salat s cibuli 189.-

Veprova panenka z grilu, demi glace s Cerstvym tymidnem, bramborové pyré, mini tomaty glazované
s titinovym cukrem 199.-
PAD THAI Marinované kufeci, ryzové nudle, tamarindova omacka, pak choi, limeta, ofechy, koriandr 189.-

STREDA 07.10.

Ukrajinsky bors¢

Lasagne s boloriskou masovou smési, gratinované parmezanem, trhané salaty s vinaigrett 180.-
SmazZena asijska ryze s kurecim masem, fresh zeleninou, vejcem a thajskou omackou, smazena cibulka  189.-
Marinovany kureci steak, macerované williams hrusky, omacka s gorgonzola syrem, korenéné pecaky  199.-
CZECH MENU Spikovana hovézi pe¢ené, svitkovd omacka s brusinkami, houskovy knedlik 209.-

CTVRTEK 08.10.
Francouzska cibulacka

Caesar salat s tradi¢nim dresinkem, kufecimi prsy, slaninou a parmezanem, bylinkova bageta 180.-
Anglické vypecky se slaninou, $touchany brambor, zelny salat 185.-
Videnisky gulds z hovéziho zadniho, fritovana cibulka, tyrolsky Spekovy knedlik 195.-
FARMARSKY BURGER z vyzralého hovéziho, grilovany uzeny syr, salat, rajce, slanina, pikantni majonéza,
hranolky 209.-
PATEK 09.10.

Hovézi vyvar s ryzi a hraskem

Smazeny syr Gouda, hranolky, nase tatarska omacka 185.-
MEETBALLS masové kulicky v pikani tomdatové omacce, tagliatelle, parmezan 189.-
Pekingské kachni prso, omacka péti vani, asijska zelenina, jasminova ryze 199.-

GURMAN MENU Hovézi rumpsteak 220g, francouzska omacka se slaninou, ¢esnekem, smetanou
a petrzelkou, opékany bramor 268.-
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